:: Dr. Frank Edelkraut Unternehmensberatung

Training fur Projektmanager

Veranderungen werden immer haufiger als Projekt initiiert. "In der Regel sieht
das so aus: Das Management entscheidet, dass sich etwas verandern soll. Die
Umsetzung wird dann an Mitarbeiter delegiert?" sagt Dr. Frank Edelkraut,
selbst Trainer fur Projektmanagement. Nachdem der erste Stolz des neugebore-
nen Projektmanagers verflogen ist, stellt sich die Frage: Wie kann ich etwas
Unbekanntes managen? Eine Weiterbildung zum Projektmanager kann hilfreich
sein. Nur: Der Markt der Anbieter ist grol3, die Ausbildungen sehr unterschied-
lich.

» Das Einsteigerpaket:

Wer als Mitarbeiter in einem Projekt oder als "Jung-Projektmanager” neu in das
Thema einsteigt, kann sich zum Beispiel bei der Handelskammer Hamburg fur
einen IHK-Zertifikatslehrgang entscheiden. Hier werden in einem kompakten
Seminar fur 475 Euro die Grundlagen fiir das Uberleben im Projekt geschaffen.
(Handelskammer Hamburg: 36 13 85 58).

* Der nachste Schritt:

Fur Fortgeschrittene bietet die Deutsche Gesellschaft fur Projektmanagement
verschiedene Kurse. Abgestimmt auf das Vorwissen und die Aufgabenfelder,
kénnen zertifizierte Abschliisse erworben werden. Fur Kosten von 875 Euro an
ist auch der Sprung in das internationale Projektumfeld mdoglich.

* Von der Methode zur Praxis:

Solides Fach- und Methodenwissen allein reichen nicht. Die AFW Wirtschafts-
akademie Bad Harzburg versucht, dem zwischenmenschlichen Faktor Rechnung
zu tragen und eine personliche Arbeitsmethodik zu vermitteln. "In der Praxis
werden Probleme vor allem durch die weichen Faktoren verursacht”, betont
Edelkraut, der an der AFW ein Seminar anbietet. Wahrend des Studiums be-
treut der Studierende ein virtuelles Projekt, in dessen Verlauf typische Hohen
und Tiefen dargestellt werden. Das Fernstudium plus Begleitseminar kostet
1685 Euro und schliet mit Diplom ab. (HA)

Informationen im Internet:
gpm-ipma.de / afwbadharzburg.de / edelkraut.net / hk24.de
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